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FATELLI DI PIZZA
MENU DI NATALE

PROSECCO DI BENVENTO
AMUSE-BOUCHE

Profumi e Sapori di Natale

QUADROTTO DI PIZZA CON SCAROLA
su salsa al Parmigiano Reggiano

ANTIPASTI

POLPETTA DI BACCALA MANTECATA
con frittella di farina di ceci

INVOLTINO DI MELANZANA
al profumo di mare

BRESAOLA DI TONNO
con maionese alla barbabietola

PRIMI PIATTI

ASSAGGIO DI PACCHERO DI GRAGNANDO
con pomodoro arrosto, cozze sgusciate e
mantecatura al Provolone Siracusano

LASAGNA PORTOFINO
mare e basilico

PAUSA DI FRESCHEZZA

SORBETTO AL LIMONE )
per preparare il palato al prossimo viaggio di sapori

SECONDI PIATTI

ARROSTO DI MANZO CONFIT
tradizione di Natale al midollo, servito con patate arrosto

FRITTURA DEL GOLFO
calamari, gambero e paranza con verdure pastellate

DESSERT -~
BRIOCHE ESSENZA DI NATALE N
con crema al mascarpone ’ e
PASTIERA
60€ PER PERSONA ‘
Vino e Acqua 3

Il Vino in abbinamento al piatto, calculado 1 bottiglia a ogni 3 persone
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